
Nous recrutons 

Un.e technicien.ne 
traitement du lait 
& chargé.e de qualité terrain

Confiance
Esprit

d’équipe Respect Culture clientAgilité

Nos valeurs

Les missions

Bastidarra est une laiterie artisanale située à Bardos
(64) fabriquant des yaourts, fromages blancs,
caillés, faisselles et desserts à base de lait de vache,
de brebis et de chèvre. 

Reçoit la matière première dans l’atelier, la pasteurise avant de créer la recette.

Surveille la montée en température, ajoute les ferments et les arômes selon l’ordre de fabrication.

Enclenche le conditionnement et l’étuvage selon les règles d’hygiène, de sécurité et les impératifs de
production. 

Effectue des contrôles de conformité des matières à réception du lait. 

Réalise des opérations de nettoyage et désinfection du matériel, peut effectuer la maintenance
de premier niveau. 

Si vous êtes : Dynamique, autonome et rigoureux et à la recherche d’un contrat en CDI

Envoyez votre candidature à
recrutement@bastidarra.fr

CDI

Traitement du lait :

Qualité terrain :
Participe à la validation de la qualité organoleptique de nos produits 
Réalise des audits qualité internes 
Coordonne le plan de contrôle d’analyses


